2020 Menu weselne 255 zt.*
Powitanie chlebem i solg
Aperitif —-wino musujgce

Przystawka (jedna do wyboru)
tosos wedzony z jajeczkiem przepidrczym
Rozek z ciasta francuskiego z pieczonym kurczakiem
Pieczona poledwiczka wieprzowa podana z sosem malinowym
Delikatny pasztet z kaczki z sosem cumberland

Zupa( jedna do wyboru)
Rosét domowy z makaronem
Krem z pomidoréw z mascarpone
Krem z pieczarek z grzankami
Krem z selera naciowego z ptatkami migdatow
Krem brokutowy z chipsem z wedzonego boczku
Ukrainskie kotduny w rosole
Bulion rybny z grillowanym fososiem
Bulion drobiowy z pulpecikami z watrébki
Krem z buraka pieczonego z kozim serkiem

Danie gtéwne (cztery do wyboru)
Schab w sosie z grzybéw lesnych
Karkéwka w sosie estragonowym
Zrazy wotowe w sosie pieczeniowym
De-volaille
Sakiewka ze schabu nadziewana suszonymi pomidorami i wedzonym boczkiem
Zraziki drobiowe z ogérkiem konserwowym i szatwig
Zeberka z miodem i chili
Pieczone udka z kaczki z jabtkiem i zurawing
Podudzie z kurczaka pieczone w miodzie i $wiezych ziotach
Schab faszerowany leSnymi grzybami
Pieczony tosos w sosie cytrynowym
tosos w potrawce z grzybow lesnych
Bitki wieprzowe w sosie wtasnym

Dodatki (trzy do wyboru)
Ziemniaki gotowane
Talarki z boczkiem
Frytki
Ryz
Kasza gryczana
Ryz z warzywami

Surowki i satatki (trzy do wyboru)
Suréwka sezonowa
Warzywa blanszowane
Marchew z groszkiem na ciepto
Buraki zasmazane
Buraczki na zimno
Kapusta czerwona zasmazana
Suréwka z marchwi z jabtkiem



Surdéwka z selera i ananasa
Surdowka z kiszonej kapusty

Deser
Wybar ciast (dwa rodzaje — 100g/os, podawane na bufecie):

szarlotka
3-bit
sernik

czekoladowe Brownie
Porzeczkowiec
Snickers
owoce- krojenie przez obstuge — 75 -,

Candy Bar (mini stodkos$ci)-gratis

Musy(jeden do wyboru):
z biatej czekolady i biszkoptéw z brandy
tiramisu
owocowy
czekoladowy
jogurtowo-owocowy

Przekaski (dziesie¢ do wyboru)
Potmisek mies pieczonych: karkéwka, schab, rolada z boczku
Schab w maladze ze $liwka
Pieczona piers z kaczki w galarecie z czerwonego wina
Marynowany fosos$ z zielonym pieprzem
Carpaccio z tososia
Filet z fososia w galarecie
Jajko z anchois na satatce $ledziowej
Tymbaliki drobiowe lub wieprzowe
Aromatyczne szasztyki z krewetek z sosem aioli
Pieczone skrzydetka
Mix pierogéw okraszonych boczkiem z cebulka
Pasztet wieprzowy z sosem zurawinowym
Schab faszerowany potrawka z grzybow lesnych w galarecie
Kofta turecka z sosem jogurtowym
Tatar ze $ledzia podany na jabtku
Tatar z marynowanego fososia
Tatar z poledwicy wotowej podany na grzance
Carpaccio z pieczonego buraka na szpinaku z kozim serem
Ryby wedzone-mix
Szparagi w szynce
Roladka drobiowa ze szpinakiem i sosem serowym
Roladka biszkoptowo-szpinakowa z wedzonym tososiem
Roladka z cukinii i twarozku z marynowana gruszka
Koktajl z krewetek na lisciach cykorii
Satfatka z tortellini
Satatka Waldorff z kurczakiem
Satatka z kurczakiem grillowanym
Satatka jarzynowa w szynce z delikatnym auszpikiem
Satatka cezara



Satatka gyros
Satatka grecka
Satatka rosyjska z pieczonym kurczakiem, krewetkami, swiezym ogérkiem i korniszonem
Satatka kalifornijska z kurczaka i ananasa
Galantyna z kurczaka z bakaliami
Satatka sledziowa z cykorig, ziemniakami i sosem jogurtowo-miodowym
Sledzik w $mietanie
Sledzik po kaszubsku
Sled? z natka pietruszki lub w kaparach w oleju
Marynaty: ogérki, pieczarki, pomidory, oliwki
pieczywo ,masto —wliczone w cene

Pierwsza ciepta kolacja (ok. godz. 22.00)-jedna do wyboru
Pieczony udziec wieprzowy podany z ciemnym sosem, kluskami $lgskimi i kapustg zasmazana
Szynka pieczona z sosem Sliwkowym podana z ziemniakami i modrg kapustg
Pieczony udziec wieprzowy podany z sosem zurawinowo chrzanowym, wiejska kaszg i Carpaccio z
burakow
Szynka pieczona z sosem francuskim, piure ziemniaczanym i buraczkami na ciepto
(dania serwowane przez szefa kuchni)

Druga ciepta kolacja (ok. godz. 2.00)
Barszcz czerwony z pasztecikiem miesnym

Napoje bez alkoholowe
Kawa, herbata, woda z cytryna

*Proponowane ceny mogg ulec zmianie.



